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FIGYELEM 

• A berendezéseket mindig sík, vízszintes felületen helyezze el, amelynek a teherbírása is 

megfelelő.  

• Munkaasztalok esetében a vízszintes helyzetet az állítható lábak segítségével érheti el. 

• Tilos a munkaasztalokra felmászni, rálépni 

• Figyeljen arra, hogy a termékek egyes részein a lemezvégek a gyártás során tanúsított 

legnagyobb figyelem ellenére is élesek maradhatnak. Ezek a részek főleg szállítás és takarítás 

során jelenthetnek karcolásveszélyt. Járjon el mindig körültekintően szállítás és takarítás 

során. 

• Ne használjon olyan vegyszert a tisztításhoz, amely nem alkalmas rozsdamentes acél 

felületre. 

• A nem megfelelő vegyszerhasználat károsítja az anyagot, csökkenti élettartamát és akár 

korróziót is okozhat. 

• Ne karcolja meg használat során vagy tisztítás közben a felületet. Ne használjon súroló 

eszközöket vagy szereket. 

 

TISZTÍTÁS 

 Tisztítószer: szappanos vízzel vagy a felület megóvására alkalmas speciális tisztítószerrel. 

Ne használjon maró, savas vagy lúgos anyagokat. 

 Tisztítóeszköz: rongy vagy szivacs. 

 

 

 

 

 

 



 

BEVEZETÉS:  

Használatbavétel előtt kérjük, figyelmesen olvassa el a használati útmutatót. A használati 

utasításban foglaltak be nem tartása, a termék nem megfelelő kezelése károkat okozhat, 

csökkentheti a berendezés élettartamát, és akár balesetveszélyes is lehet. 

A gyártó nem vállal felelősséget a nem megfelelő használatból és a nem szakszerűen, 

helytelen vegyszerekkel végzett tisztításból eredő károkért. A gyártó cég fenntartja magának 

a jogot, hogy végrehajtsa a szükségesnek vélt technikai változtatásokat a fejlesztés 

érdekében. 

 

ÁLTALÁNOS LEÍRÁS: 

Az Inox-Bázis Kft. által gyártott illetve forgalmazott munkaasztalok és stokedlik a 

legkorszerűbb technológiával készülő rozsdamentes termékek, melyek anyaga és gyártása 

megfelel a hatályos előírásoknak és szabványoknak, a vonatkozó Európai Uniós szabványnak 

és az élelmiszerhigéniai irányzatoknak. Kialakításuknak köszönhetően kiválóan alkalmasak 

nagykonyhai felhasználásra, megkönnyítik a mindennapi használatot és egyszerűen tisztán 

tarthatók. 

Anyagminőség: Wnr.:1.4016/KO-3/AISI201  

 

ELSŐ HASZNÁLAT: 

Mielőtt használatba venné a terméket, ellenőrizze, hogy nincs-e rajta a szállításból eredő 

sérülés. Távolítsa el az eszközről a védőfóliát. 

Törölje át a terméket puha vizes ronggyal, semleges tisztítószerrel, a gyártás és a szállítás 

során rákerülő esetleges szennyeződések eltávolítása érdekében. 

 

FIGYELEM! 

• Ne használjon súrolóeszközöket vagy súroló hatású szereket a tisztítás során. 

• Ne karcolja meg a felületet. 

• Ne használjon agresszív zsíroldókat. 

• Csak rozsdamentes acél tisztítására alkalmas szereket használjon. 

• Tisztítás után mindig öblítse le és törölje le szárazra a felületet (ronggyal vagy 
papírral), hogy ne képződjenek foltok. 

• Ügyeljen a megfelelő védőeszközök használatára tisztítás során. 

• Mindig olvassa el a felhasználni kívánt vegyszereken lévő utasításokat.  



 

GARANCIA:  

A gyártónak 1 év szavatossági és jótállási kötelezettsége van. A gyártó nem vállal felelősséget 

azokért a károsodásokért, amelyek a szakszerűtlen, nem rendeltetésszerű használatból és a 

nem előírásszerű tisztításból erednek. Az előbb felsoroltak a garancia megszűnését 

eredményezik. 

 

HULLADÉKKEZELÉS: 

A termék újrahasznosítható fémből készül. Kérjük, óvja a környezetet, és ha már nem 

használja a terméket, gondoskodjon annak megfelelő újrahasznosításáról.  

A vonatkozó hulladékkezelési előírásokról a helyi hatóságoknál tájékozódhat. 


